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Ausgewähltes Obst
mit Rezeptideen
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Farbenfroh, vielseitig, zum Anbeißen.
Die Etiketten und Werbemittel
der „Erntelust“ sind ein Hingucker
in jedem Obstsortiment.

Selber machen statt kaufen

Der Garten macht Lust – Erntelust!
Die eigenen Obstbäume liefern die besten und 
schmackha�esten Ergebnisse der Gartensaison.
Wir laden dazu ein, aus den Äpfeln, Aprikosen, Birnen, 
Kirschen und Pflaumen unserer Erntelust-Sorten 
verschiedenste Leckereien zum Genießen herzu-
stellen. Damit begegnen wir aktuellen Trends wie 
„Nachhaltigkeit“ und „Regionalität“.

Mit leckeren Rezeptideen zu jeder Sorte wird das 
selbst geerntete Obst zum echten DIY-Projekt.

Auf einen Blick
Obstbaum-Klassiker

ohne viel Pflegeaufwand

üppige Ernten

pfiffige Rezeptidee für

jede �n�u�-Obstsorte

�n�lu�
Ausgewähltes Obst mit Rezeptideen

Rezepti�e

Den Zitronensa� mit dem Wasser in eine Schüssel 

geben. Die Äpfel waschen, schälen, vierteln, 

entkernen, in Scheiben schneiden und in das 

Zitronenwasser geben. Die Apfelscheiben mit dem 

Zitronenwasser und dem Zucker zum Kochen 

bringen, bei mittlerer Hitze 15–20 Minuten köcheln 

lassen. Das gegarte Kompott in eine Glasschüssel 

füllen und mit Zimt garniert servieren.

Apfelkompott schmeckt mit Vanillesoße oder 

Schlagsahne lecker als Nachtisch.

Wenn man das Apfelkompott kochendheiß in gut 

gereinigte Gläser (randvoll) füllt und diese sofort 

mit einem Deckel verschraubt, ist es mehrere 

Monate haltbar.

800 g Rote Boskop Äpfel

1 EL Zitronensa�

250 ml Wasser

2 EL Zucker

Hausgemachter Apfelkompott

Roter Boskop Apfel
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perfekt fürApfelkompott

Rezeptidee auf der Rückseite


